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Traditionelle Landküche und mehr… 

 

 

 

 

 

 

 

Liebe Gäste,  

 

wir möchten Sie in unserem Hause recht 

herzlich willkommen heißen.  

 

In der Hektik des Tages sind es die kleinen und großen  

Genussmomente, die Leib und Seele zusammenhalten. 

Ein Bier, ein gutes Essen, ein Lächeln und 

eine angenehme Umgebung. 

Solche Momente möchten wir Ihnen bieten. 

 

Sollten Sie auf unserer Karte einmal etwas nicht finden, 

scheuen Sie sich nicht, uns anzusprechen. Wir beraten Sie gerne. 

 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt 

und viele schöne Genussmomente. 

 

 

Ihre Familie Landsknecht und Team 
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Vorspeisen - Suppen - kleine Gerichte 

 

 

 

Hausgemachte Gulaschsuppe vom Rind i,j       7,20 € 

 

 

Cremige Kartoffelsuppe8,c,g,l, 

mit Lauch, Möhren und Mettwurst        6,90 € 

 

 

Knusprig gebackener Flammkuchen auf dem Brett 

Elsässer Art mit Speck und Zwiebeln3,4,a     10,90 € 

 

 

Knusprig gebackener Flammkuchen auf dem Brett 

mit Feta und Peperoni4,8,a       11,90 €  
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Salate – bunt und knackig  

 

Großer Salatteller mit hausgemachten Rohkostsalaten, 

Blattsalaten der Saison, Honig-Senf-Dressinga,j,g,c    12,50 € 

 

 

Großer Salatteller mit in Honig gebratenen Streifen von der  

Putenbrust auf hausgemachten Rohkostsalaten und 

Blattsalaten der Saison in Honig-Senf-Dressinga,j,g,c    18,50 € 

 

 

Großer Salatteller mit frittierten Garnelen im Teigmantel  

auf hausgemachten Rohkostsalaten, Blattsalaten der Saison, 

Honig-Senf-Dressing, dazu Baguettea,j,g,c,d,10,h,n    18,50 € 

 

 

Kleiner Beilagensalat mit Honig-Senf-Dressingj,g,c       4,50 € 
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Hausgemachte Schnitzel knusprig gebraten 

von Schwein oder Pute 

 

 

 

 

Schnitzel Wiener Art(S) mit Zitronenscheibe und Pommes frites  17,40 € 

  

 

Schnitzel Jäger Art(S) mit frischen Champignons in Rahm 

und Pommes Fritesa,g,c        19,10 € 

 

 

Schnitzel Pikant(S) mit Paprikasoße und Pommes Fritesa,g,c,1,2,4,11  19,10 € 

 

 

Schnitzel Bacon(S) mit gebratenen Bacon Scheiben und  

Röstzwiebeln, dazu Pommes fritesa,j,g,c     21,80 € 

 

 

Uckerather Schnitzel mit einem Spiegelei und Bratkartoffelna,g,c  21,80 € 

 

 

 

Alle Schnitzelgerichte auch mit Pute statt Schwein möglich – Aufpreis   2,50 € 

 

Bratkartoffeln statt Pommes frites - Aufpreis       3,20 € 
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Hausgemachte Reibekuchen wahlweise mit a,c,8 

Räucherlachs und Sahnemeerrettich       16,90 € 

oder 

hausgemachtem Apfelkompott       14,90 € 

 

 

Geschnetzeltes Züricher Art mit Champignons, 

dazu Brokkoli und Kroketteni,g,2,j,l      19,90 € 

  

 

Pochierter Lachs auf gemischtem Gemüse mit  

Salzkartoffeln         24,90 € 

 

 

Hausgemachte Wirsingroulade         

gefüllt mit Hackfleisch an Kartoffelpüree c,i      18,90 € 

 

            

 

Hirsch- Edelgulasch an Speckbohnen dazu Röstitaler,5,3,i,j   32,90 € 

 

  

Rumpsteak (250g Rohgewicht) vom argentinischen Rind 

mit Pfeffersoße und Pommes fritesj,g      29,90 € 
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Beilagen und Extras 

 

 

Portion Pommes frites        4,90 € 

Große Portion Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck3,5   6,90 € 

Bratkartoffeln statt Pommes frites       3,20 € 

Soße extra          3,50 € 

Röstzwiebeln         2,90 € 

Kleiner Beilagensalat mit Honig-Senf-Dressingj,g,c     4,50 € 

Brotkorb          3,50 € 

 

 

 

Dessert 
 

 

Crème Brûlée an Karamellsauceg,11      5,90 € 

 

 

 

 

Werfen Sie auch gerne einen Blick in unsere Eiskarte! 
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Zusatzstoffe:  

 

1  mit Farbstoff, E100-E180 

2   mit Konservierungsstoffen, E200-E219, E230-E235, E239, E249-E252, E280-E285, E1105 

3   mit Antioxidationsmittel, E310-E321 

4   mit Geschmacksverstärker, E620-E635 

5   geschwefelt, E220-E228 

6   geschwärzt, E579, E585 

7   mit Phosphat,  

8   mit Milcheiweiß, 

9   koffeinhaltig,  

10  chininhaltig,  

11  mit Süßungsmittel, E950-E952, E954, E957, E959, E420, E421, E953, E965, E967 

12  gewachst E901-E904, E912, E914 

13          Stabilisator E338, E341, E450, E452 

 

 

 

Allergene:  

a   Glutenhaltig, Weizen 

a 2 Glutenhaltig, Roggen 

a 3 Glutenhaltig, Dinkel 

a 4 Glutenhaltig, Gerste 

b   Krebstiere und Erzeugnisse,  

c   Eier und Erzeugnisse,  

d   Fisch und Erzeugnisse,  

e   Erdnüsse und Erzeugnisse,  

f   Soja(bohnen) und Erzeugnisse,  

g   Milch und Erzeugnisse,  

h   Schalenfrüchte,  

i   Sellerie und Erzeugnisse,  

j   Senf und Erzeugnisse,  

k   Sesam und Erzeugnisse,  

l   Schwefeldioxid und Sulfite,  

m  Lupinen und Erzeugnisse, 

n   Weichtiere und Erzeugnisse 

 

 

Fleisch: 

R=Rind  H=Huhn K=Kalb  S= Schwein L=Lamm 

 


